INTARSJA

Zurek wielkanocny 0,91 50, - Satatka z brokutem, serem feta, 250 g 28, -
prazonymi pestkami stonecznika,

Barszcz bialy 0,91 52,- kurczakiem , sosem czosnkowym

Zupa chrzanowa 0,91 45, - Satatka z pieczonym burakiem, 250 g 28, -

szpinakiem, serem feta,
pomarancza, pestkami
stonecznika sos winegret

Satatka z porem, kukurydza, 250 g 26, -
(
jajkiem ,sos majonezowy

Tradycyjna satatka jarzynowa 250 g 22, -

Pieczona biata kielbasa 160 g 29, -
z cebulka i piwem po bydgosku
Pieczony filet 1ososia 160 g 35, -
marynowany w sosie teriyaki
Sandacz pieczony z tymiankiem 160 g 35, -
i cytryna
Kotlet de’volaille z masiem 160 25, - . . .

g Roladki z szynki, serkiem 90 g 12 ,-

i pietruszka o .
smietankowym i chrzanem

Zraz wieprzowy z boczkiem 160 g 29, -

w sosie pieczeniowym Szparagi w szynce 9 g 15, -

R6zowe jajka faszerowane awokado 4 potdwki 12, -

Boczek pieczony w niskiej 160 g 28, -

temperaturze ) o
Jajka faszerowane sosem 4 potdwki 10, -

Potowa kaczki pieczonej 500 g 100, - tatarskim

Karkéwka pieczona w niskiej 160 g 28, - ?ajk§ fasgerowane fetg 4 poidwki 10, -

temperaturze 24h. i oliwkami

Bigos z kielbasg pieczona 500 g 45, - Jajt§ faszerowane koperkowym 4 pooéwki 10, -
serkiem

topatka i $liwkami suszonymi
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Roladka szpinakowa z musem
chrzanowym i wedzonym tososiem

Sledz w $mietanie z jabtkiem
i cebulka

Sledz w oleju z gozdzikami
i cebulka

Sernik

Babka piaskowa
Mazurek rozany
Mazurek pistacjowy

Mazurek cytrynowy

Cake Popsy

9 g 18 ,

250 g 18 ,

250 g 18,

1 kg 90, -
1 kg 65, -
1 kg 75, -
1 kg 75, -
1 kg 75, -

1 szt. 10, -
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Zaméwienia mozna sktadac¢ do 31.03.2025
0dbior zamowien odbywa sie 04.04.2025
w godzinach 7:00 - 10:00

Zaméwienia mozna sktadac
telefoniczne:
« 739 001 506

« hello@hotelnode.pl
« lub na miejscu w restauraciji
restauracja intarsja:

ul. Wrzesinska 175
62-020 Jasin k. Swarzedza



